awicka 3/

RESTAURAC/A POLSKA

Przyjecia okolicznosciowe

Menu I

Przystawki zimne
% Marynowany sledz battycki z fenkutem szafranowym, burak, jabtko
% Pasztet z gesiny z konfiturq z owocow lesnych i Swiezo tartym chrzanem
% Szarpany polik wieprzowy w galarecie, ocet z czarnego bzu, kruszonka razowa
% Roladki z pieczonej cukinii i twarogu na musie z wedzonej papryki
% Wybor kolorowych satat, kruszony kozi ser, dresing malinowy
% Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Zupa [wybdr z 2 przez goscil:
% Rosot z gesiny z domowym makaronem

lub
% Krem z Zéttego buraka oprészony bryndzg

Danie gtéwne /wybér z 2 przez gosci/:
% Poledwiczka wieprzowa na czarnej soczewicy z grzybami lesnymi, cygaro z kaszanki
lub

% Sandacz smazony z pieczonym kalafiorem, z winogronem, z puree z marchewki, kurki

Danie gtéwne dla dzieci /do wyboru 1/:
% Zupa pomidorowa z domowym makaronem

% Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowkq z tartej marchewki z pomararnczg
lub

% Domowe paluszki rybne z frytkami i warzywami na parze

Deser:
% Beza z kremem waniliowym i sezonowymi owocami

(do zestawu : woda mineralna podawana w dzbanku, z cytryng- bez limitu)

Cena : z1 130,- /os.

Do rachunku kornicowego doliczony bedzie serwis kelnerski 10%




Menu II LY LCé@ 3/

RESTAURAC/A POLSKA

Przystawki /do wyboru 6/:
% Marynowany $ledz battycki z fenkutem szafranowym, burak, jabtko

X/

% Pasztet z gesiny z konfiturq z owocow lesnych i Swiezo tartym chrzanem

X/

% Szarpany polik wieprzowy w galarecie, ocet z czarnego bzu, kruszonka razowa

X/

% Roladki z pieczonej cukinii i twarogu na musie z wedzonej papryki

X/

% Sezonowany rozbef wotowy z sosem tatarskim

®,

% Losos sous vide z salsq gruszkowaq, réZowy pieprz

X/

% Wybor kolorowych satat, kruszony kozi ser, dresing malinowy

®,

% Szyjki rakowe na lisciach chrupigcej sataty, ser bursztyn, kwasna Smietana

X/

% Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Zupa /do wyboru z 2 przez goscil:

% Rosot z gesiny z domowym makaronem
lub
% Krem z kiszonego pora z kruszonym bekonem i podwedzang Smietang

Danie gléwne /do wyboru z 2 przez goscil:
% Mietus na masle rakowym z ziemniakiem szafranowym, miode warzywa

lub

% DPiers$ z kurczaka kukurydzianego na puree ziemniaczanym z serem plesniowym,
warzywa, jabtko, tymianek

Danie gléwne dla dzieci /do wyboru 1/:
% Zupa pomidorowa z domowym makaronem

% Nuggesty z kurczaka z frytkami i suréwkq z tartej marchewki z pomararnczq
lub

% Domowe paluszki rybne z frytkami i warzywami na parze

Deser:
% Sernik z biatej czekolady, sos kajmakowy z whisky

(do zestawu : woda mineralna podawana w dzbanku, z cytryng- bez limitu)

Cena : z1 150,- /os.

Do rachunku kornicowego doliczony bedzie serwis kelnerski 10%



Menu III 1Y Lﬁé@ 3/

RESTAURACJA POLSKA
Przystawki zimne /do wyboru 7/:
% Marynowany sledz battycki z fenkutem szafranowym, burak, jabtko

X/

% Pasztet z gesiny z konfiturq z owocow lesnych i Swiezo tartym chrzanem

X/

% Szarpany polik wieprzowy w galarecie, ocet z czarnego bzu, kruszonka razowa

X/

% Roladki z pieczonej cukinii i twarogu na musie z wedzonej papryki

% Sezonowany rozbef wotowy z sosem tatarskim

% Losos sous vide z salsq gruszkowaq, réZowy pieprz

% Tradycyjny tatar wolowy

% Szyjki rakowe na lisciach chrupigcej sataty, ser bursztyn, kwasna Smietana
% Wybor kolorowych satat, kruszony kozi ser, dresing malinowy

% Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Zupa /do wyboru z 2 przez goscil:
% Rosét z gesiny z domowym makaronem
lub

% Zupa z jesiotra z kiszonym ogorkiem i Swiezym koprem

Danie gléwne /do wyboru z 3 przez goscil:
% Gesie udo na puree z pasternaka z czerwongq kapustq, zapiekanka ziemniaczana,
warzywa
lub
% Sandacz smazony z pieczonym kalafiorem, z winogronem, puree z marchewki, kurki
lub

% Pieczen z warzyw korzennych i orzechéw z konfiturg sliwkowo-cebulowq

Danie gléwne dla dzieci /do wyboru 1/:

% Zupa pomidorowa z domowym makaronem

% Nuggesty z kurczaka z frytkami i surowkq z tartej marchewki z pomararnczg
lub

% Domowe paluszki rybne z frytkami i warzywami na parze

Deser /do wyboru 1/:
% Wybdr ciast domowych
lub

% Gruszka duszona w winie, pistacje, krem cytrynowy, palona czekolada

lub
% Beza z kremem waniliowym i sezonowymi owocami
(do zestawu : woda mineralna podawana w dzbanku, z cytryng- bez limitu)

Cena : z1 190,- /os.
Do rachunku koticowego doliczony bedzie serwis kelnerski 10%



Menu IV 1Y LCéﬂ/ 3/

RESTAURAC/A POLSKA

Przystawki zimne /do wyboru 8/:
% Marynowany sledz battycki z fenkutem szafranowym, burak, jabtko

X/

% Pasztet z gesiny z konfiturq z owocow lesnych i Swiezo tartym chrzanem

X/

% Szarpany polik wieprzowy w galarecie, ocet z czarnego bzu, kruszonka razowa

X/

% Roladki z pieczonej cukinii i twarogu na musie z wedzonej papryki

X/

% Sezonowany rozbef wotowy z sosem tatarskim

X/

% Losos sous vide z salsq gruszkowaq, réZowy pieprz

X/

% Tradycyjny tatar wolowy

®,

% Pierogi z gesing i karmelizowangq cebulkq

X/

% Wybor mies pieczonych z sosami

®,

% Szyjki rakowe na lisciach chrupiqcej sataty, ser bursztyn, kwasna Smietana

X/

% Wybor kolorowych satat, kruszony kozi ser, dresing malinowy

®,

% Swiezo wypiekane pieczywo, masto

Zupa /do wyboru z 3 przez goscil:

% Rosét z gesiny z domowym makaronem
lub

% Zupa z jesiotra z kiszonym ogorkiem i Swiezym koprem
lub

% Krem z Zéttego buraka okraszony bryndzqg

Danie gléwne /do wyboru z 3 przez goscil:

% Comber z sarny na puree kasztanowym, szyszki sosny w czerwonym winie, WArzywa
lub

% Filet z jesiotra z ziemniakiem truflowym, por, fenkut szafranowy, wedzona smietana
lub

% Golgbki z kurkami i kaszq gryczang, wedzony twarog

Danie gtéwne dla dzieci /do wyboru 1/:
% Zupa pomidorowa z domowym makaronem

% Nuggesty z kurczaka z frytkami i surowkq z tartej marchewki z pomararnczg
lub
% Domowe paluszki rybne z frytkami i warzywami na parze

Deser /do wyboru 1/:
% Wybor ciast i owocow w stole
% Gruszka duszona w winie, pistacje, krem cytrynowy, palona czekolada

X/
°

(do zestawu : woda mineralna podawana w dzbanku, z cytryng- bez limitu)

Cena : z1 220,- /os.
Do rachunku koricowego doliczony bedzie serwis kelnerski 10%



cwicka 3/

RESTAURACJA POLSKA
Dzieci do lat 4 - 0%

Dzieci od lat 4 - 12 - 70%

Dzieci od 12 lat - 100%

Ponadto istnieje mozliwos¢ zamdéwienia:
Open bar soft - kawa, herbata, napoje gazowane, soki owocowe - 35 zt/os
lub wg indywidualnych zamowien:
Soki owocowe /jabtkowy, pomarariczowy, porzeczkowy, grejpfutowy/ - dzbanek 1,31 - 30 zt
Napoje gazowane /pepsi, 7up, mirinda, tonic/ - butelka 0,21 - 6 zt

Pozostate alkohole i napoje bezalkoholowe liczone wg cen z karty Restauracji

Warunki rezerwacji:

o W celu potwierdzenia rezerwacji, prosimy o wptatq zaliczki, w wysokosci
30% szacowanej wartosci przyjecia gotéwkaq, kartq lub przelewem na
podstawie faktury proforma, wysytajqc potwierdzenie przelewu mailem.

e Ostateczng liczbe Gosci nalezy potwierdzic najpdzniej na 4 dni przed
terminem rezerwacji. Wowczas rézinica w stosunku do wczesniej
zadeklarowanej ilosci nie moze byc wieksza niz 10%.

o Anulacja rezerwacji na miesiqc przed wydarzeniem, wiqZe sie z potrgceniem
100% wptaconej zaliczki.

o Podczas ustalania menu, prosimy o zgloszenie wszelkich informacji
dotyczqcych diet, alergii i nietolerancji pokarmowych.







